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IN KURZE

Bauausschuss berat
iilber Radweg

Wittenbeck. Die Gemeinde Witten-
beck will am Baderweg in Klein Boll-
hagen einen Radweg bauen und da-
fur Férdermittel beantragen. Dari-
ber berdt am Dienstag der Bauaus-
schuss. Ein weiteres Thema ist die
Sanierung des Toilettenhduschens
an der Steilklste in Hinter Bollhagen
mit einem behindertengerechten
WC. Auf der Tagesordnung steht
auBerdem die Baugenehmigung fir
den geplanten Funkmast am Orts-
ausgang. Dagegen gab es bisher
keine Einwande von Tragern 6ffent-
licher Belange. Zu Beginn der Sit-
zung, die um 18 Uhr im Feuerwehr-
gebaude beginnt, gibt es eine Bir-
gerfragestunde.

Lambrechtshager
weihen Pfarrweg ein

Lambrechtshagen. In Lambrechts-
hagen wird heute um 17 Uhr der
neue Pfarrweg eingeweiht. Der
denkmalgeschiitze Weg wurde
aufwendig saniert. Auch Innenmi-
nister Torsten Renz (CDU) wird er-
wartet. Der Kirchenchor wird sin-
gen. Fir Essen und Trinken wird
gesorgt sein.

StraBenbauamt
zieht um

Giistrow. Das StraBenbauamt des
Landkreises Rostock zieht um. Ab
2. August sind das Sachgebiet
StraBenbau sowie der Amtsleiter
flr StraBenbau und Verkehr, Dierk
Schroéder, in der Eisenbahnstra-
e 18 in GUstrow ansassig. Die
Postanschrift sowie die Telefon-
nummern bleiben unverdandert.

FuBballsportverein
wahlit Vorstand

Kiithlungsborn. Der FuBballsport-
verein (FSV) Kihlungsborn hat fir
heute eine Mitgliederversammlung
anberaumt. Die Mitglieder treffen
sich um 18 Uhr in der Grundschule
KUhlungsborn. Auf der Tagesord-
nung stehen unter anderem die
Wahl eines neuen Vorstands und
Informationen zum Vereinsheim.
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Kiithlungsborn: . Alte Backstube®
schlieBt nach iiber 30 Jahren

Wirt Dietrich Rehpenning hort Anfang kommenden Jahres auf /
Zahlreiche Prominente waren seine Gaste / Corona erschwerte die Arbeit

Von Cora Meyer

Kiihlungsborn. Bald geht der Ofen
furimmeraus: Die , Alte Backstube”
in Kithlungsborn schlieft Anfang
kommenden Jahres ihre Tiiren. Seit
tiber 30 Jahren fihrt Dietrich Reh-
penning die Gaststatte. Fiir den 72-
Jéhrigen endet eine Ara. ,Die Ent-
scheidung ist mir nicht leicht gefal-
len", sagt er. , Aber man muss auch
mal einen Schlussstrich ziehen kon-
nen.” Keines seiner Kinder wollte
die ,Backstube” iibernehmen, an
einen anderen Betreiber zu ver-
pachten, kam fir den Kihlungs-
borner nicht in Frage.

Begonnen hat Dietrich Rehpen-
ning seine berufliche Laufbahn weit
weg von der Gastronomie: In den
70er Jahren arbeitete er als Monteur
im VEB Schiffselektronik in Ros-
tock, nach der Wende wechselte er
zur Flender-Werft. Damals reifte in
dem Familienvater aber auch der
Gedanke, noch mal etwas anderes
zu machen. ,90 Prozent des Schiff-
baus gingen nach Russland und mit
Anfang 40 war ich noch jung ge-
nug”, sagt er. Zudem sei die Entfer-
nung von Schleswig-Holstein zur
Familie in Kithlungsborn weit ge-
wesen. Und so machte Dietrich Reh-
penning seinen Wirtebrief, kiindig-
te seinen Job und wurde Gastro-
nom. ,Am 1. August 1991 habe ich
die ,Alte Backstube' eroffnet”, sagt
er. Zwei Generationen lang wurde
hier tatsachlich gebacken — von der
Familie von Dietrich Rehpennings
Frau. ,Mein Schwiegervater wurde
1973 mehr oder weniger gezwun-
gen, zu schlieBen”, sagt er. Bis zur
Wende nutzte ein HO-Geschaft die
Raumlichkeiten.

Der berufliche Neustart war fiir
Dietrich Rehpenning erfolgreich.
Mit dem Namen versuchte er, auch
das Ambiente der Backstube zu er-
halten - vor allem den alten Ofen
aus dem Jahr 1900. Gebacken wur-
de darin aber nicht mehr. Das irri-
tierte einige. ,Am Anfang kamen
viele, die wollten bei mir Torte kau-
fen", sagt Dietrich Rehpenning.
Doch das habe sich mit der Zeit ge-
legt. ,Ich war einer derjenigen, die
eine neue Art von Gastronomie auf-
gebaut haben. Dadurch gab es eine
gute Nachfrage.” Am Anfang hal-
fen seine Frau, seine Kinder und
Freunde aus. ,Ich musste dann aber
sehr schnell eine Kellnerin und je-
manden fiir die Kiiche einstellen.”
Firihn selbst warimmer der person-
liche Kontakt mit dem Gast das
Wichtigste. ,Ob Urlauber oder Kiih-
lungsborner —es war wie eine Fami-
lie.” Vor allem seine Stammgaste
seien traurig, dass bald Schluss ist.
Gern blickt Dietrich Rehpenning
auf Feste mit dem Karnevalsverein

S,

Seit 30 Jahren begriiBt Dietrich Rehpenni

zuruck und auf Aktivitaten mit dem
Sparverein, den es fast genauso lan-
ge gibt wie die ,Alte Backstube".
Uber die Jahre konnte er auch den
einen oder anderen prominenten
Gast begriifen. ,Eine Zeit lang war
Frank Schébel hier zu Gast”, erin-
nert er sich. Und Schauspielerin Iris
Berben hatte nach einem Filmdreh
in Heiligendamm ihren Abschieds-
abend in seiner Gaststatte gefeiert.
.Es war eine sehr bewegte Zeit",
sagt Dietrich Rehpenning.

Weniger gern denkt er an die
Auseinandersetzung mit einer
Nachbarin. ,Ich war am Anfang et-
was blaudugig und habe vergessen,
eine Nutzungsdnderung fur die
Backstube zur Gaststatte zu bean-
tragen.” Der Streit zieht sich bis
heute hin und liegt vor Gericht.
»Das belastet mich und meine Fami-
lie und hat mir das Aufhoéren leichter
gemacht.”

Die Arbeit in der Gastronomie
habe sich verdandert — auch durch
Corona. ,Den meisten Gasten geht
esnurdarum, gutzuessen”, sagtder
Gastronom. Anschlieffend ziehe es
sie eher ins Freie. ,So wie friiher,
dass man bis drei Uhr morgens in
der Gaststatte gesessen hat, das ist
lange vorbei.” Das liege allerdings
auch an der Personalsituation. Heu-
te sei die ,Backstube” im Sommer
jeden Abend ausgebucht. ,Ohne
zusatzliche Krafte aus der EU ist es
nicht mehr machbar,” sagt er. In der
Region wiirden sich kaum noch jun-
ge Leute fiir einen Job in der Bran-
che entscheiden. ,Das wird in den
ndchsten Jahren noch extrem wer-
den.” Was aus der , Alten Backstu-
be" wird, ist unklar. ,Es wird mir
schwerfallen, wenn ich an der Gast-
statte vorbeigehe und sehe, dass
dort etwas ganz anderes entstanden
ist.”, sagt er. Aber er gebe mit dem

ng Gaste in der ,,Alten Backstube" in Kiihlungsborn.

Es wird mir
schwerfallen, wenn
ich an der Gaststatte
vorbeigehe und sehe,
dass dort etwas
ganz anderes
entstanden ist.

Dietrich Rehpenning
Inhaber der ,Alten Backstube”

Restaurant nur einen Teil dessen,
ab, was er mache: Auch wenn er die
.Backstube"” schliefit, so wird Diet-
rich Rehpenning noch einige Zeit
lang Gastronom bleiben. ,Die Kios-
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ke in den Konzertgarten habe ich
noch ein paar Jahre gepachtet”,
sagt er. AuBlerdem vermietet der
Kithlungsborner Strandkérbe und
ist Mitglied der Gastronomen-Ver-
einigung ,4 Freunde”, die gemein-
sam das gleichnamige Restaurant
betreibt. Dietrich Rehpenning en-
gagiert sich auBerdem weiterhin als
Vorsitzender im Handwerker- und
Gewerbeverein. Doch auch dort
winscht er sich bei der nachsten
Wahl einen Nachfolger. ,Esgehtda-
rum, das, was man macht, langsam
gut zu beenden”, sagt der Unter-
nehmer, der inzwischen finf Enkel-
kinder hat.

Mit ihnen, seiner Frau, den Kin-
dern und seiner 95 Jahre alten Mut-
terwillerjetzt mehrZeit verbringen.
,Friher waren nicht mehr als drei
bis vier Tage Urlaub im Jahr drin”,
sagt er. ,Das werden wir jetzt ein
bisschen nachholen.”

Villa Baltic: Info-Veranstaltung gut besucht

Stadt und EigentUmer erlduterten Sachstand / Sanierung soll in den nachsten finf Jahren abgeschlossen sein

Von Cora Meyer
Kiihlungsborn. Die Biirger konnten
sich selbst ein Bild machen: Insge-
samt 120 Personen besuchten eine
Informationsveranstaltung in der
Villa Baltic in Kiihlungsborn. Neben
dem Eigentiimer Jan Aschenbeck
waren auch Biirgermeister Riidiger
Kozian und mehrere Stadtvertreter
anwesend. Sie erklarten vor Ort den
aktuellen Entwicklungsstand. Da-
mit es saniert und fiir die Offentlich-
keit mit Gastronomie zugdanglich
gemacht werden kann, plant Jan
Aschenbeck einen Anbaumit Hotel,
Gastronomie, Geschéaften und op-
tional einer Veranstaltungshalle.
»Wir haben uns tiber das grofBe
Interesse sehr gefreut”, sagt er.
Nach Angaben des Eigentiimers
hatten sich die Biirger unter ande-
rem fiir die Themen Denkmalschutz
und fur den aktuellen Zustand des
Gebdudes interessiert. Auch die
nun folgenden Schritte und der ge-
naue Sanierungsstart seien mehr-
fach nachgefragt worden. Neben
dem Engagement und dem Mut,
welches Stadt und Eigentumer bei
diesem Projekt zeigen, habe esauch

viel Lob fir die transparente Vorge-
hensweise sowie fur das entwickel-
te und vorgestellte Nutzungskon-
zept gegeben.

Vor Ort stellte Jan Aschenbeck
unter anderem die Gutachten aus
der baulichen Analyse der letzten
anderthalb Jahre in Ausziigen vor.
Man koénne die Villa Baltic zwar

Eigentiimer
Jan Aschen-
beck erldu-
terte den
bisherigen
Stand der
Dinge in der
Villa Baltic.
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noch retten, aber der Dachstuhl sei
aufgrund der starken Schadstoffbe-
lastung irreparabel und auch der
Pilzbefall sei in manchen Bereichen
des Hauses so enorm, dass dieser
grofBflachig herausgearbeitet wer-
den miisse. Die Sanierung wiirde
seiner Einschédtzung nach vier- bis
fiinfmal so teuer werden wie einver-

gleichbarer Neubau. Vertreter der
Stadt und der Eigentiimer machten
auf die oft sehr langen Abstim-
mungsprozesse mit den beteiligten
Amtern aufmerksam. Es sei keine
Seltenheit, dass eine Abstimmung
mit bis zu 30 verschiedenen Tragern
erfolgen miisse. Dennoch rechnet
Jan Aschenbeck mit einer Fertig-
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stellung der Sanierung in den
nachsten fiinf Jahren.

«Wir haben sehr stark gespurt,
wie wichtig den Burgern die Vil-
la Baltic ist und wie emotional die
Menschenmit diesem Gebaude ver-
kniipft sind. Wir haben viele Ge-
schichten der Besucher erfahren,
die ihre personlichen Erlebnisse
rund um die Villa mit uns geteilt ha-
ben”, sagt Jan Aschenbeck. ,Ein
wichtiger Impuls war der groBe Zu-
spruch, den wir fiir die transparente
Arbeitsweise und fiir das Informa-
tionsangebot erhalten haben. Auf-
grund des komplexen Sachverhal-
tes, welchen dieses Sanierungspro-
jekt nun malmitsich bringt, ist es fir
AuBenstehende nicht immer leicht,
die Zusammenhdnge zu verstehen.
Die Veranstaltung war eine sehr gu-
te Mdglichkeit, noch tiefer und auf
Augenhéhe mit den Biirgern in die
Thematik einzusteigen, um auch
mit Irrtiimern abzuschlieBen. Wir
wollen diesen Weg auch in Zukunft
so bestreiten und die Offentlichkeit
Schritt fiir Schritt an der Entwick-
lung teilhaben lassen”, sagt Jan
Aschenbeck, Eigentiimer der Vil-
la Baltic.



